
会場：イオンモール高知 2階イオンホール  開場：18時00分
最終日は高知大学一日公開を開催する物部キャンパスで！ 

10月4日（金）18:30～19:00 なんでも相談（農学部への進学、微生物や発酵の質問、何でもどうぞ） 
10月4日（金）19:00～20:00 お話 発酵と腐敗を区別する文化と生活！①米麹を糀と表す文化と生活 
10月4日（金）20:00～20:30 なんでも相談（大学生活、発酵生活など様々な質問を、何でもどうぞ） 
10月11日（金）18:30～19:00 ＆ 20:00～20:30 なんでも相談 （４日と同じ） 
10月11日（金）19:00～20:00 お話 発酵と腐敗を区別する文化と生活！②健康に役立つ酵母と乳酸菌 

  高校生の進路選択！、大人の食育！、一家団欒の食卓と食事の愉しみ！、新しい食品開発！など、 
  いろんな場面・境遇・事情に合わせて、暮らしと食生活に役立つ微生物の不思議！を学びましょう。 

  高知大の教員と学生による大人のための発酵相談、高校生のための進路相談もやります。 
 

お問合せ先：高知大学国際・地域連携センター 
☎088（844）8454 

高知大学・土佐さきがけﾌﾟﾛｸﾞﾗﾑ生命環境人材育成ｺｰｽ長 
高知大学農学部農学科生命化学コース・教授・永田信治 

11月3日（日）10:30～12:00 お話 発酵と腐敗を区別する文化と生活！ ＆ なんでも相談 
          ③野生酵母の発酵種による製パンと発酵茶な碁石茶で考える現在・過去・未来 
11月3日（日）13:00～14:30 日本農芸化学会主催サイエンスカフェ｢発酵王国・四国の発酵茶」 
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